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BOLLINGER & Huis Verloo
Lanceren

« LA GRANDE ANNEE 1997 »
Bollinger heeft net de recentste wijnoogst van zijn prestige cuvée        “La Grande Année 1997” vrij gegeven.
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Wat meteen opvalt is de vernieuwde look van de fles. Niet enkel het etiket, maar ook de verpakking van de originele ontwerpen door Lewis Moberly ontwikkeld in 1998, zijn geëvolueerd.    

De belangrijkste veranderingen zijn als volgt:  Voor het etiket -dat in grootte wordt verminderd-,   wordt het belangrijkste brandmerk “La Grande Année”. Op het rugetiket wordt nu de maand van disgorgement vermeld. De folie wordt eveneens in grootte verminderd. Wat het meeste opvalt, om de zuiverheid en de vorm van de fles en inhoud te versterken en te benadrukken, is  de doos. Een gloednieuw, revolutionair ontwerp. De transparante, polycarbonaatdoos laat een maximum nadruk toe op wat er binnen in zit. Met al deze veranderingen, wil Champagne Bollinger aantonen dat La Grande Année tot de beperkte elite van top Cuvées behoort, eerder dan tot de bredere club van prestige Champagnes. 
Champagne Bollinger President Directeur General Ghislain De Montgolfier beschreef "La Grande Année 1997” als een buitengewone wijn, best beschreven als een mariage van de ‘96 en de ’89. Volgens de huisstijl, is dit een zeer rijke Champagne met fijne gistachtige nota's. Met een grote structuur in perfecte harmonie met zijn elegantie en finesse, die aan deze superieure wijnen typisch is. De grote structuur van de Bollinger- Champagnes gaat in perfekte harmonie met hun finesse. Hij zal feilloos zijn plaats onder de grote reeks van Bollinger Grande Années weten te vinden. 
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De wijnoogst van 1997 werd gekenmerkt door de veranderlijke winter, bedreigingen van vorst in de lente, koude en natte periodes na het bloeien, maar hete en droge momenten tijdens de zomer met sommige onweersbuien in Augustus. De oogst gebeurde in hete en droge omstandigheden, zeer gelijkend op die van 1959, en de druiven waren in uitstekende gezonde conditie. De oogst vond plaats tussen 15 en 22 September.
 La Grande Année wordt slechts geproduceerd wanneer er uitzonderlijke kwaliteitsoogsten voorkomen. Meer dan de illustratie van de wijnoogst, is het het resultaat van de stijl Bollinger, van zijn uitzonderlijke `terroir', en traditionele wijnbereidingstechnieken. De druiven komen uitsluitend uit Grands en Premiers Crus. In deze wijnoogst van 1997, is de wijn van 16 dorpen omvat, 75% van Grote Crus en 25% van Eerste Crus. Bollinger gebruikt slechts het sap van de `cuvée' of eerste persing voor het maken van La Grande Année. De eerste gisting wordt altijd voor 100% uitgevoerd  in oude eiken vaten, wat in de Champagne vrij uitzonderlijk is. La Grande Année ‘97 veroudert in de kelders nog minstens 5 jaar, maar -thank God- kan hij, niet zoals bij het geduldig moeten wachten op het rijpen van de ’96, nu al gedegusteerd worden.
